
RUANDA
Abakundakawa
Anaerobic l FTO
Dieser Fairtrade & Bio zertifi zierte, Anaerobe Bour-
bon kommt von der Abakundakawa Washing Station. 
Abakundakawa, was übersetzt “die, die Ka� ee lieben” 
bedeutet, ist eine 1999 gegründete Kooperative. Vor 
ungefähr 20 Jahren initiierte Abakundakawa die Frau-
engruppe Hingkawa (”grow co� ee”), die mittlerweile 
584 Frauen zählt. Das Ziel dieser Gruppe ist, Gleichbe-
rechtigung zu fördern und Armut zu bekämpfen. 
Farmer, die der Abakundakawa Kooperative angehören, 
pfl ücken reife Kirschen auf den vulkanischen Hängen 
von Ruandas bergigem Gakenke District. Das Mikrokli-
ma in dieser Gegend die Höhenlage und der fruchtbare 
vulkanische Lehmboden, tragen zu der ausgewogenen 
Süße und der fl oralen, fruchtigen Note der Ka� ees bei.

QUALITÄT
Land Ruanda
Region Gakenke District
Washing Station 
Abakundakawa 
Ref. Nr. P11298
Ka� eeart Arabica
Erntejahr 2024
Erntezeit  Februar - Juni
Anbauhöhe 1760m 
Varietäten Bourbon
Aufbereitung Anaerobic
Zertifi kat Fairtrade & Bio
Bodenverhältnisse 
Vulkanerde

CUPPING

Sauerkirsche | Mandel |
schwarzer Tee | Sahne | 
getrocknete Feige | Hibiskus | 
Erdbeere 

CUPPING SCORE
86 (TSP Q-Arabica Grader)

ESPRESSO

coming soon

GREEN
GRADING
Feuchtigkeit 11,60%
Geruch clean
Farbe gelblich-grün 
Defekte 0-2 defects 
Screen Size 15+
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