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EXCLUSIVE

QUALITAT

Land Colombia
Region Huila
Kaffeefarm Finca
Monteblanco

Ref. Nr. P10778
Kaffeeart Arabica
Erntejahr 2022
Erntezeit Mai - Juni
Anbauhdéhe 1730m
Varietdaten Geisha
Aufbereitung Gold Gran
Cru Washed
Bodenverhaltnisse
vulkanischer Boden

GREEN
GRADING

Feuchtigkeit 10%
Geruch clean

Farbe grin

Defekte O-1 defects
Screen Size SHB 16+

TOUTON

— SPECIALTIES COFFEE—

KOLUMBIEN

Finca Monteblanco
Gold Gran Cru Washed

Finca Monteblanco ist eine familiengefUhrte Farm un-
ter der Leitung von Rodrigo Sanchez Valencia, einem
Kaffeebauern in dritter Generation, der fur seinen in-
novativen Ansatz in der Aufbereitung und Qualitats-
verbesserung bekannt ist. Die 14 Hektar groBe Farm
liegt auf 1.730 Metern in der Region Huila - einem der
bekanntesten Kaffeeanbaugebiete Kolumbiens, ge-
schatzt fUr seine hohen Lagen, fruchtbaren vulkani-
schen Boden und das ideale Klima zur Produktion
komplexer und ausdrucksstarker Kaffees. Die Geisha-
Varietat, die seit 2015 auf der Farm angebaut wird,
wurde fur diesen Washed Gold Gran Cru verwendet.

CUPPING SAURE

CUPPING SCORE =

86 (TSP Q-Arabica Grader) ER
TASSENPROFIL

floral | Aprikose | Grapefruit | MA

Milchschokolade | gerdstete
Haselnuss

ESPRESSO SAURE

I
TASSENPRQFIL | KORPER
floral | Pfirsich | Milchscho-
kolade

AROMA
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