
ÄTHIOPIEN
Tega & Tula
Natural l Bio
Die Tega & Tula Special Coffee Farm wurde im Jahr 
2000 als eine der ersten kommerziellen Kaffeefarms in 
Äthiopien, bekannt für ihre qualitativ hochwertigen Kaf-
fees, gegründet. Die drei Kaffeefarmen und drei Was-
hing Stations sind klimaintelligent und nachhaltig. Der 
Kaffee wird in den hochgelegenen, bewaldeten Bergen 
der Zonen Kaffa, Sheka, Anderacha und Guji angebaut 
und geerntet, die für ihre idealen Kaffeeanbaubedin-
gungen bekannt sind. Sie verwenden traditionelle und 
moderne Anbau- und Verarbeitungsmethoden. Das 
402ha große Kaffee-Anwesen in Kaffa ist umgeben von 
Bergen, mit hohen, alten Bäumen, die die Kaffeebäume 
beschatten, sowie einem von der UNESCO geschütz-
ten Biosphärenreservat. Alle Lots sind zu 100% rück-
verfolgbar und haben in den letzten vier Jahren konse-
quent hohe Q1 SCAA Specialty Bewertungen erhalten.

QUALITÄT
Land Äthiopien
Region Kaffa
Kaffee Farm Tega & Tula
Qualität Limu Grade 1
Ref. Nr. P11224
Kaffeeart Arabica
Erntejahr 2024
Erntezeit Nov. - Jan.
Anbauhöhe 2050m
Zertifikat Organic
Varietät Heirloom
Aufbereitung Natural
Bodenverhältnisse 
Fruchtbarer Waldboden, 
lehmige Textur

CUPPING

schwarze Johannisbeere | 
schwarzer Tee | Süße von 
getrockneten Früchten | 
weinartig

CUPPING SCORE
xx (TSP Q-Arabica Grader)

ESPRESSO

getrocknete Früchte | 
Toffee | braune Gewürze

GREEN
GRADING
Feuchtigkeit 10,6%
Geruch sauber
Farbe bräunlich 
Defekte 0-3 Defekte 
Screen Size 15+

Touton Specialties GmbH l Steinhoeft 5 – 7 l 20459 Hamburg l Germany
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