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QUALITAT

Land Peru

Region Cajamarca, Jaén
Kooperative Asociacion
Café del Futuro

Ref. Nr. P11406
Kaffeeart Arabica
Qualitat Grade 1, SHB+
Erntejahr 2023/24
Erntezeit Juni - Okt.
Anbauhdhe 17700m
Varietdten Mundo Novo,
Bourbon, Caturra &
Catimor

Aufbereitung

Washed Decaf (CO2)
Zertifizierung Bio

GREEN
GRADING

Feuchtigkeit 11%
Geruch sauber
Farbe blaulich-grin
Defekte O-6 Defekte
Screen Size 16+

TOUTON

— SPECIALTIES COFFEE—

PERU
Cafe del Futuro

Water Decaf

Dieser Kaffee kormmt von der Asociacion Café del Fu-
turo, der Uber 600 Bauern aus der Region Jaén, in Peru,
angehodéren. Zu Beginn des Wasser-Entkoffeinierungs-
verfahrens werden die Silberhautchen durch Wasser-
dampf geldst und dann im Luftstrom entfernt. Danach
werden die wasserldslichen Substanzen, einschlie3lich
Koffein, mit Wasser aus den grinen Kaffeebohnen ex-
trahiert. Das Koffein wird aus der dabei entstehenden
Losung mittels Aktivkohle entfernt. AnschlieBend wird
die entkoffeinierte L6sung den vorgetrockneten Bohnen
wieder zugefuhrt. Die abschlieBende Trocknung stellt
sicher, dass der Feuchtigkeitsgehalt der Kaffeebohnen
wieder auf das ursprungliche Niveau gebracht wird.
Die Entkoffeinierung mit Wasser ist BIO-zertifiziert.
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